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この度不定期ではありますが小谷ニュースを
発行する運びとなりました。
皆様どうぞよろしくお願い致します。
第一回目は恐縮ながら代表である小谷和弘
の紹介をさせて頂きます。
1964年生まれの59歳 （今年還暦です！）
堺市生まれ月州中学校卒業後、高石高校へ
入学。1987年に関西大学を卒業後、船場に
ある衣料の問屋で3年働いた後、
1990年小谷酒店へ入社、
2003年代表取締役へ就任。
現在に至る。

名 前：小谷 和弘
生年月日：1964年8月20日
趣 味：ｸﾞﾙﾒ・ﾖｶﾞ・演劇
特 技：囲碁ｱﾏﾁｭｱ五段
意気込み：酒ﾃﾞｨﾌﾟﾛﾏ合格！
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株式会社小谷酒店
大阪府堺市堺区柳之町西2丁2-22
TEL 072-232-0627
FAX 072-232-0955
ﾌﾘｰﾀﾞｲﾔﾙ 0120-77-0627
店休日 水曜・日曜

こたに 酒便り

1980年（昭和55年）株式会社小谷酒店を設立。
1992年4月に現住所へと移転、開設。
配送員3名、事務員2名、計6名。
“地域に愛される店づくり”をモットーに営業中！
皆さまによりよく日本酒の良さを伝える為に、試飲コーナーが
あるお店にリニューアルオープン予定です。

一度見に来て下さい♡

ご発注はLINEでも承って
おります！

取扱商品
酒類全般・飲料水・調味料・食油・米・冷凍食品・消耗品・たばこ



萩の露 今朝しぼり
毎年、年が明けるとチラシの配布から、受注活動が始まり
集計をして当日を迎えます。朝早くからお酒を搾りますので、
前日に近くの宿に泊り、朝3時頃から出荷のお手伝いをします。
7時頃に蔵を出発し、9時頃に配送センターに到着、各便で
配達してその日の内にお届けします。
酒屋さんにお届けに行くと、皆さんに励まして頂いたり、
今年はどんな感じ？と尋ねてもらったり。
心待ちにされている方ばかりで眠気もすっとびます。
私は今朝しぼりで萩の露の蔵に伺うのは、今年で9年目に
なります。配達が終わって飲む今朝しぼりの味は本当に最高
でこれを味わってこそやっと年が明けた。という気になります。
今年もその喜びをたくさんの方に味わって頂くために、
受注活動に励みます。

千利休 純米吟醸 しぼりたて 生酒

千利休しぼりたては生酒らしくフレッシュ感を味わえ
るお酒になっております。
昨年は日本酒度-3のやや甘口でしたが、今年
のお酒は日本酒度-1と中辛（旨口）に仕上げて
おり、又当蔵のお酒は全て軟水で仕込んでいる
為、柔らかい味わいが特徴です。
新しい杜氏を迎えて新しい酒造りに
挑戦していますので、
是非一度ご賞味下さいませ。

容量：720ｍｌ
価格：1,618円

（税込1,780円）

今朝しぼり
ご担当者様コメント

容量：1.8L
価格：3,600円

（税込3,960円）
利休蔵 取締役
川崎様 コメント

1年に
1度の
限定酒

2/26予約締切です

大納川 天花 純米吟醸 スパークリング

容量：720ｍｌ
価格：1,700円

（税込1,870円）

R4BY「天花」限定流通商品です！
天花シリーズの人気商品、純米吟醸スパークリングが発売されました。
秋田酒こまち×蔵付き酵母D-29の大納川の鉄板の組み合わせですが、
スパークリングは留麹を少しだけ工夫（何を使用しているかはナイショです）
それにより、天花らしいほのかな甘みと瓶内発酵で生まれる炭酸がバラン
スよくマッチ。はじめは蔵付きD-29酵母の華やかな香りと秋田酒こまちの
やわらかな米の旨味が広がり、後には爽やかな甘さとキレへと続くスパーク
リング。まさに天から舞い降りる真っ白な雪。
天花のイメージそのままのスパークリングに仕上がりました。

～心を酔わす酒造り～


	スライド番号 1
	スライド番号 2

